
BAR FIVE Arrows

¥1,000 Heartland— Bottled Beerハートランド（瓶ビール）
すっきりとした味わい、バランスの取れた日本のラガー
A smooth and well-balanced Japanese lager.

¥1,300 Gargery — Draft Beerガージェリー（生ビール）
芳醇な香りと心地よい余韻が楽しめる飲食店限定のプレミアムビール
A premium, restaurant-exclusive craft beer with a rich aroma and smooth, lingering finish.

¥2,000PREMIUM HOUSE HIGHBALL

¥1,300

プレミアムハウスハイボール

ハウスハイボール HOUSE HIGHBALL

Rosso Petal Spritz
〈Homemade Granita + Campari + Italicus + Soda 〉

ハーバルウォッカトニック
〈Thyme infused Vodka + Tonic Water 〉

〈Wasabi infused Gin + Soda + Tonic Water 〉
本わさびジンソニック Wasabi Gin and Tonic

〈Hōjicha infused Gin + Soda  〉
焙じ茶ジンソーダ Hojicha Gin Soda

¥1,600ロッソ ペタル スプリッツ Alc. ■■□□□

¥1,800Herbal Vodka Tonic Alc. ■■□□□

Alc. ■■□□□ ¥1,800

Alc. ■■□□□ ¥1,400

Rosso Petal Spritz Herbal Vodka Tonic 本わさびジンソニック 焙じ茶ジンソーダ

テーブルチャージお一人様500円、サービス料10％をいただいております。
There is a cover charge of 500 yen per guest, and a 10% service charge.



テーブルチャージお一人様500円、サービス料10％をいただいております。
There is a cover charge of 500 yen per guest, and a 10% service charge.

ORIGINAL COCKTAIL

Arrow head ¥2,000Alc. ■■■■■

〈 SINGLETON + Homemade Apple Puree + Chamomile Tea + Lemon Juice + Elderflower Syrup + Egg White〉

アローヘッド

¥1,800Fifth Taste Mary

〈 Thyme infused Vodka + Tomato Juice + Homemade  “UMAMI” liquid + Balsamic 〉

Alc. ■□□□□フィフステイストマリー

¥1,800Espresso Martini -BFA Style-

〈 Thyme infused Vodka + Espresso + Campari  + Egg White  + Tonic Water 〉

Alc. ■■■□□エスプレッソマティーニ-BFAスタイル-

¥1,500セイロンバックスフィズ

〈Fauchon Tea Liqueur + Orange Juice + Lemon Juice + Passion Fruit Syrup + Balsamic + Soda 〉
Alc. ■□□□□Ceylon Bucks Fizz



ORIGINAL COCKTAIL

The Syndicate ¥1,800
〈Roku Gin + Fennel Tea + Grapefruit Juice+ Shiso liqueur + Soda + Tonic Water + Blue Curaçao 〉

シンジケート Alc. ■■■□□

¥1,800Tommy's Verde Margarita
〈Don Julio + Agave Syrup + Basil Powder + Pear Syrup + Lime Juice + Nut Salt 〉

トミーズ ヴェルデ マルガリータ Alc. ■■□□□

¥2,000Corpse Reviver No.5
〈ENGIN + Sweet Vermouth + Fennel Tea + Orange Juice + Egg White 〉

コープス リヴァイヴァ― No.5 Alc. ■■■■■

¥1,600Café Oaxaca
〈Mezcal +Elderflower Syrup + Espresso + Orange 〉

Alc. ■■■■■カフェ オアハカ

テーブルチャージお一人様500円、サービス料10％をいただいております。
There is a cover charge of 500 yen per guest, and a 10% service charge.



JAPANESE  SELECTIONS

¥2,200
〈NIKKA Session + Yuzu Liqueur + Plum Wine + Homemade “UMAMI” liquid + Egg White〉

Alc. ■■■■■柚子と旨味のセッションサワー

Alc. ■■■□□
〈Wasabi infused Gin + Pear Syrup + Apple Juice〉

¥2,300本山葵と梨のスマッシュ

〈Matcha liqueur + Elderflower Syrup + Grapefruit Juice + Hinoki Bitters〉

Alc. ■■□□□ ¥1,800Japanese High Tea ジャパニーズハイティー

テーブルチャージお一人様500円、サービス料10％をいただいております。
There is a cover charge of 500 yen per guest, and a 10% service charge.

A Session of Yuzu and Sour

Wasabi & Pear Smash



JAPANESE  SELECTIONS

Alc. ■□□□□
〈Shiso Liqueur + Cranberry Juice + Milk + Lime Juice + Coconut Syrup 〉
Niu Japonica ニウ  ジャポニカ

Alc. ■■■■□
〈Hōjicha infused Gin + Campari + Sweet Vermouth + Mandarin Bitters 〉
Hōjicha Negroni 焙じ茶ネグローニ

¥1,600

¥1,700

日本酒 Ask

桜尾梅酒 ¥1,200

Japanese Sake

Plum Wine （Umeshu）

テーブルチャージお一人様500円、サービス料10％をいただいております。
There is a cover charge of 500 yen per guest, and a 10% service charge.



NON-ALCOHOLIC COCKTAIL

ヘーゼルナッツラテ ¥1,600

〈Hazelnut Syrup + Chocolate Syrup + Milk 
     + Espresso + Nut Salt + Ice〉

Hazelnut Latte
茉莉花 Majorca ¥1,500

〈Jasmine Syrup + Passion Fruit Syrup + Lemon
　Juice + Grapefruit Juice + Grenadine Syrup〉

Jasmine  Majorca　

カミツレブルーム ¥1,300
〈Apple Juice + Chamomile Tea + Grapefruit Juice
　 + Balsamic〉

Kamille Bloom

ピニャコラーダ ¥1,800

〈Coconut Syrup + Milk + Pineapple Juice+ Ice〉
Piña Colada

ローズレッドスナッパー ¥1,400

〈Rose Syrup + Tomato Juice + Lemon Juice
　 + Orange Juice + Rosewater + Black Pepper〉

Rose Red Snapper

シャーリーテンプル ¥1,300
〈Grenadine Syrup + Ginger Ale〉
Shirley Temple

ジンジャーエール：甘口 or 辛口
Ginger Ale : Sweet or Dry

+200円でアルコール入りに変更可能です
+¥200 to make it alcoholic

テーブルチャージお一人様500円、サービス料10％をいただいております。
There is a cover charge of 500 yen per guest, and a 10% service charge.



Wine By The Glass 

¥1,200
¥6,500BOTTLE /

テバルド・ビアンコ

Tebaldo Bianco ,Puglia, Italy

White

Red

Cocktail

自家製サングリア 赤

Homemade Sangria Red

Juice

ローター・トラウベンモスト

Roter Traubenmost Austria, Zweigelt

ウーロン茶

フィーバーツリーソーダ

ジンジャーエール

コーラ

グレープフルーツジュース

オレンジジュース

¥800

¥800

¥800

¥800

¥800

¥800

自家製サングリア 白

Homemade Sangria White
¥1,500

ソムリエ監修

Soft Drink

パナメラ シャルドネ

Panamera Chardonnay,California,U.S.A

¥1,600
¥8,800BOTTLE /

テバルド・ロッソ

Tebaldo Rosso Puglia, Italy 
¥1,200
¥6,500BOTTLE /

パナメラ カベルネ・ソーヴィニヨン

Panamera Cabernet Sauvignon,California,U.S.A　
¥1,600
¥8,800BOTTLE /

￥1,200
￥6,500BOTTLE /

¥1,500

Oolong Tea

Fever-Tree Soda

Ginger Ale

Cola

Grapefruit Juice

Orange Juice

テーブルチャージお一人様500円、サービス料10％をいただいております。
There is a cover charge of 500 yen per guest, and a 10% service charge.

※ご提供のない日もございます。スタッフまでお尋ねください
Availability may vary depending on the day


