
ORIGINAL COCKTAIL

季節のフレッシュフルーツカクテル Seasonal fresh fruit cocktail ¥1,800~
〈daily cocktails using seasonal fruits〉

毎日変わります。スタッフにお尋ねください。

柚子のジン＆トニック Japanese citrus gin and tonic ¥1,600
〈roku gin＋japanese citrus＋tonic〉

日本のクラフトジンに5種類の日本の柑橘を漬け込みました。

飲む香水 Drinking perfume ¥1,700
〈violet flower＋gin+lavender syrup＋rose essence＋lemon juice〉

スミレの花とバラ、ラベンダーの香り。

珈琲と甘草のネグローニ　Coffee and licorice negroni ¥1,800
〈coffee gin＋campari＋vermouth＋licorice bitters＋orangeflavored〉

珈琲の香りと天草の苦味を代表的なカクテルで表現しました。

フォレスト・ファッションド　Forest fashioned ¥1,900
〈palo santo in bulleit bourbon＋maple syrup＋hinoki bitters＋Japanese cypress〉

パロサントの持つバニラ香は森林をイメージさせ、檜がどこか懐かしく香る。

桃と桜と  Peaches and Cherry Blossoms ¥1,800
〈palo santo in bulleit bourbon＋maple syrup＋hinoki bitters＋Japanese cypress〉

ジャパニーズリキュール奏。白桃と桜を合わせました。
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氷の華マティーニ Flower of Ice Martini ¥1,800
〈gin＋vermouth＋ice＋lemon＋orange bitters＋olive〉

マイナス22℃に冷やしたマティーニ。氷の結晶をカクテルに閉じ込めました。

　フレンチ・ファッションド French  fashioned. ¥2,400
〈bulleit bourbon＋original raisin syrup+original wine bitters+orange peel〉

2023年カクテルコンペティションWORLD CLASS TOP50入賞作品

ORIGINAL COCKTAIL

BEER
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ガージェリー Gargery ¥1,300
新潟で樽詰めした飲食店限定のビール。

ボリビアブルー Bolivia  Blue ¥1,800
〈singani＋litchi＋Osmanthus syrup＋grapefruit＋marigold〉

ボリビアの空・海・爽やかな気候を表現しました。

ウユニ View of Uyuni ¥1,800
〈Singani+Calpico+Grapefruit juice+Bleu syrup+Uyuni salt〉

シンガニと相性の良いカルピス、さっぱりサワースタイルにしました。ウユニ塩湖の塩をアクセントに。

¥2,000黒い稲妻！  Black thunder fashioned.
 〈black thunder bourbon＋Frangelico＋cacao syrup＋chocolate crunch＋crushed nuts＋Chocolate bitters〉

圧倒的ザクザク感！ 美味しさイナズマ級！  by ユ～ラク
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