
フレーバード・ミックスナッツ
Mixed nuts

¥800

パプリカ詰めオリーブ
Olives stuffed with paprika

¥800

色々お野菜のピクルス
Pickles of various vegetables

¥800

自家製ブランデーガナッシュ
Brandy ganache

¥1,000

ドライフルーツ盛り合わせ
Dry fruit

¥1,200

スペイン産ハモンセラーノ
Spanish jamon serrano cured ham

¥1,200

お任せチーズの盛り合わせ
Assorted cheese

¥1,800

甲烏賊と海老のアヒージョ＆バゲット
Ajillo of squid and shrimp & baguette

¥1,600

BFA・シーザーサラダ
BFA caesar salad

¥1,600 / half ¥1,000

生ハムサラダ (ハーフ/フル)
Cured ham salad (half / full)

¥1,600 / half ¥1,000

ニース風サラダ (ハーフ/フル)
Nice style salad (half / full)

¥2,100 / half ¥1,400

マッシュポテトのカレーソース
Garlic mashed potato with baguette

¥1,200

FOOD

ファラフェル(ひよこ豆とパクチーのコロッケ) タヒニソース
Falafel (chickpea and pak choke croquettes) with tahini sauce

¥1,000



テーブルチャージお⼀⼈様500円、サービス料10％をいただいております。
There is a cover charge of 500 yen per guest, and a 10% service charge.

フレンチフライ
French fries

¥1,000

タコのプロバンス風ラグーのバルバジュアン
Octopus with provencal ragout barbajuan

¥1,000

豚タン豚足のクロケット バルサミコソース
Croquettes with pork tongue and pig's feet in balsamic sauce

¥1,000

季節のフィッシュ＆チップス
Seasonal fish & chips

¥1,800

二種の生ソーセージグリル
Two kinds of fresh grilled sausage

¥1,800

スペアリブハーブグリル
Spare ribs herb grilled

¥1,800

牛ハラミロースト 仁淀川山椒とマデラソース
Hanging tenderloin

¥2,800

牛スネ肉とガージェリーを使ったカルボナード
Carbonade with beef shank and beer

¥3,000

濃厚ライスカルボナーラ
Rich rice carbonara

¥1,600

ピスタチオのアイスクリーム
Pistachio ice cream

¥880

Perula royal caviar 10g
¥2,800 / 30g ¥6,500ペルーラ ロイヤルキャビア 10g

Oscietra caviar 30g
¥12,000オシェトラキャビア 30g

FOOD

本日のデザート
Today’s sweets

¥1,200


